
QUÉ ES CENA A CIEGAS
“Cenas a Ciegas”, una propuesta gastronómica en la que seis empresas 
de catering toledanas ofrecerán cenas en monumentos históricos 
de la ciudad que serán una incógnita para los comensales hasta el día 
de su celebración.

EN QUÉ CONSISTE
Se ofrecerá a los comensales una cena en un monumento histórico 
de Toledo que no conocerán hasta el día en el que se celebre la velada, 
que serán en los días 17 y 24 de mayo, 7 - 14 - 28 de junio, 6 - 13 - 20- 
27 de septiembre, 4 de octubre. Los asistentes serán conducidos hasta 
el lugar elegido desde un punto de encuentro desde donde partirán 
a las 20:30 horas.
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Nombre: HOTEL BEATRIZ
Fecha: 24 MAYO

Información y reservas: 925 269 100 - beatriztoledo@beatrizhoteles.com

Nombre: HOTEL BEATRIZ
Fecha: 4 OCTUBRE

Información y reservas: 925 269 100 - beatriztoledo@beatrizhoteles.com

Nombre: VENTA DE AIRES
Fecha: 14 JUNIO

Información y reservas: 925 220 545 - reservas@ventadeaires.com

Nombre: VENTA DE AIRES
Fecha: 20 SEPTIEMBRE

Información y reservas: 925 220 545 - reservas@ventadeaires.com

Nombre: Marita Catering-Grupo Nuevo Almacén
Fecha: 28 JUNIO

Información y reservas: 925 220 763 / 644 12 26 15 
info@maritacatering.com

Nombre: ALFILERITOS 24
Fecha: 6 SEPTIEMBRE

Información y reservas: 925 239 625 - eventos@alfileritos24.com

Nombre: Pintor El Greco
Fecha: 7 JUNIO 

Información y reservas: 925 28 51 91 - info@hotelpintorelgreco.com
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Nombre: Catering Toledo

Fecha: 13 SEPTIEMBRE
Información y reservas: 925 213 776 / 606 81 72 91 

catering@cateringtoledo.com
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Nombre: NUEVO ALMACÉN
Fecha: 27 SEPTIEMBRE

Información y reservas: 925 220 763 / 644 12 26 15 
info@maritacatering.com

Nombre: Marita Catering-PUY DU FOU
Fecha: 17 MAYO

Información y reservas: 925 220 763 / 644 12 26 15
info@maritacatering.com


